
Château
d’Espiute

Le



 Légumes
nos

Des paniers personnalisés 
de légumes frais, sélectionnés, plantés, et 
récoltés soigneusement suivant les saisons.

Les paniers peuvent être récupérés  
APRES COMMANDE  
 
sur les marchés à : 
- Saint Palais le vendredi, 
- Mauléon le samedi, 
- Sauveterre le samedi

Au Château d’Espiute  
le lundi de 14h à 16h,
du mardi au vendredi de 9h30 à 12h30 
et de 13h30 à 16h

A l’ESAT St Pée à Oloron Ste Marie,  
tous les vendredis de 9h30 à 16h  

N’hésitez pas
à nous appeler au

 

05 59 38 54 70 
pour les commander !



L’ESAT Château d’Espiute et l’ESAT Château Bellevue 
vous proposent également une large gamme de 
volailles : 

 9 Poulets Fermiers, 
 9 Pintades, 
 9 Canards gras, 
 9 Canettes de Barbarie,

Vente Directe sur les Marchés Locaux :

- Mauléon et Sauveterre le 
samedi matin, 
- Saint Palais le vendredi matin,
- Salies de Béarn, sous la 
mairie, le jeudi et le samedi 
matin. 

Livraisons possibles dans le 64,  
sous réserve de disponibilité des produits.
 

Téléphonez nous pour plus  
de renseignements 

et pour passer commande.

05 59 65 37 65

05 59 38 54 70 

 Volailles
nos

Château Bellevue



Contenant Poids Net Prix T.T.C
Confiture de Fraise Bocal 250 g 3,00 €

Confit de Piment Doux 
Piment doux, sucre. Bocal 120 g 2,50 €

Confit d’Oignons 
Oignons, sucre. Bocal 120 g 2,50 €

Coulis de Tomates
Tomate, sucre, sel. Bocal 430 g 3,00 €

Caviar d’Aubergines
Aubergine, ail, oignon, huile d’olive, sel. Bocal 190 g 3,00 €

Piperade
Tomate, poivron, oignon, ail, sucre, sel. Bocal 800 g 5,00 €

Velouté de Butternut
Butternut, eau, sel. Bouteille 1 L 3,50 €

Velouté de Courgette
Légumes (courgette, pommes de terre), eau, sel. Bouteille 1L 3,50 €

Rillettes de poulet
Viande de poulet, graisse de canard, sel fin, poivre 
noir, arômes ail.

Boite fer 130 g 3,20 €

Stocks disponibles selon la saison

Retrouvez tous nos produits 
dans notre boutique

ESAT Château d’Espiute
Complexe d’Espiute
64390 Espiute

Tél. 05 59 38 54 70
Fax. 05 59 38 92 22

Ouverte le lundi de 14h à 16h,
du mardi au vendredi 
de 9h30 à 12h30 et de 13h30 à 16h

chateau.espiute@adapei64.fr


